= NOS.
LA COCKTAILS

MIXOLOGIE N OS.

La mixclogie. cest lart de

créer, dassocier des saveurs

et de proposer un cocktail S AV EU RS
unique. Tel un brasseur. un

cuisinier ou encore un maitre

de chai. le mixologue mélange
les godts.

Ce nest pas seuement un / k
e-liquide. c'est une signature, J
un moment, une découverte,

une surprise. ANANAS  CLASSIC  VIOLETTE ~ CREME ~ MYRTILLE  POMME

75% POMME, 20% ANANAS, 5% WHISKY
45% ANANAS, 45% VANILLE, 10% WHISKY
25% CLASSIC, 25% CLASSIC DOUX,

20% CAFE, 30% VANILLE
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Le Mixologue a congu un k
éventail de saveurs qui se § .
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